
Rebsorte Bio Cuvée Chardonnay & Weißburgunder 

Geschmack Im Mund moussierend fruchtig mit einer 

charmanten Säurestruktur. Die Perlage 

erfrischt und belebt den Gaumen.   

Aroma In der Nase Quitte, Banane und reife Ho-

nigmelone.  

Speiseempfehlung Spargel, Salat, Antipasti 

Trinktemperatur 10°C 

Ausbau Gezielte Traubenselektion im Weinberg. 

Gekühlte Vergärung im Edelstahlfass. 6 

Monate Reife auf der Hefe. Anschließend 

wurde der Wein Aromaschonend entalko-

holisiert und verperlt.  

Alkohol < 0,5 % vol 

Säure 7,5 g/l 

Restzucker 45  g / L 

Jederzeit Sparkling „alkoholfreier Sekt“ 


