
Rebsorte Bio Cuvée Chardonnay, Weißburgunder 

Geschmack Leichte Frische mit einer harmonischen Säu-

restruktur, im vollmundigen Abgang. Nach-

klänge von reifem Honig auf der Zunge. Dezen-

te und gut balancierte Restsüße. 

Aroma Reifer Apfel, Melone mit dezenten  

Zitrusdüften.  

Speiseempfehlung Pasta, Salat, Fisch, Spargel und Käse 

Trinktemperatur 07 °C 

Ausbau Gezielte Traubenselektion im Weinberg. Ge-

kühlte Vergärung im Edelstahlfass. 6 Monate 

Reife auf der Hefe. Anschließend wurde der 

Wein Aromaschonend teilweise entalkoholi-

siert und auf dem Bio-Weingut abgefüllt.  

Alkohol 3,5 % vol 

Säure 6,9 g/l 

Restzucker 28  g / L 

Jederzeit 3,5% Alkoholreduziert 


